Groupe

Sainte Anne
La Salle Verdun

Saint-Anne VERDUN

Déjeuners du lundi 2 mars au vendredi 6 mars 2026

* Menus indicatifs, ajustés en fonction des approvisionnements et du respect des saisons !

| BONNE FETE CHEZ MAMIE !

Batavia
Carottes rapées
Salade de mais aux poivrons
Longe de porc braisée @
CEufs brouillés aux fines herbes

Gratin de chou-fleur

EN VOYAGE LES CLASSIQUES STREET FOOD

Velouté carottes au curry Taboulé au poulet Salade de riz au thon

Macédoine Endives vinaigrette

Betteraves mimosa Crudités Crudités

Sauté de dinde citron

tandoori Cordon bleu

Escalope cornflakes

Samoussas aux légumes Omelette au fromage Lieu sauce basilic

Semoule Carottes roties Frites

LES CLASSIQUES

Salade de pamplemousse

Crudités

Filet de poisson
meuniére

©

Tortilla espagnole

Brocolis sautés

Pates Epinards a la creme Purée Gratin de courgettes Riz
Sauce tomate L+
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: Assortiment de laitages, fromages emballés et a la coupe 7]\\"71 \9

Nos yaourts et fromages blancs locaux proviennent du GAEC de la Voie Sacrée - La Ferme de LEMMES (55)

Créme dessert

Fruit de saison

Compote de pommes

7
Ananas frais Pain perdu E\:? Salade de fruits frais de saison
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Créme aux ceufs &z/ Chou a la créeme EJ Fruit de saison
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Fruit Compote pomme banane Gateau du Chef t\*f

Desserts lactés

Fruit de saison

Salade de fruits

@ Produit Frangais
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‘«/ Recette du Chef
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@ Au moins 1 aliment bio dans la recette

CHAQUE JOUR UNE CORBEILLE DE FRUITS DE SAISON !

ATTENTION une liste supplémentaire d'allergénes concernant les "toppings" et les "p'tits plus" est a votre disposition

Produit qualifié EGALIM La recette contient au moins 1 produit local

g Les p'tits PLUS

Découverte




