Groupe

Sainte Anne
““.La Salle Verdun

Déjeuners du

Saint-Anne VERDUN

lundi 12 janvier au

vendredi 16 janvier 2026

* Menus indicatifs, ajustés pour respecter les saisons et en fonction des approvisionnements !

COMME CHEZ MAMIE

LES CLASSIQUES

EN VOYAGE

LES CLASSIQUES

LES CLASSIQUES

Radis beurre
Chou rouge rapé

Salade de mais

Salade de boulgour

Salade de pommes
de terre

Poireaux vinaigrette

Chou blanc vinaigrette

Salade verte
Salami

Crudités & cornichons @

Crudités variées

Poulet réti

Omelette au fromage

Poisson aux céréales

Samoussa aux Iégumes@

Porc au caramel

Pané sarrasin lentilles @

Sauce bolognaise

Sauce tomate-thon

Beignets de calamars @

CEufs brouillés

Nos yaourts et fromages blancs locaux proviennent du GAEC de la Voie Sacrée - La Ferme de LEMMES (55)

Purée de pommes de terre Petits pois carottes Pommes noisettes Pates Poélée de chou romanesco
Haricots verts persillés Epinards Tian de légumes Brocolis Riz
Découverte de la coriandre & Sauce moutarde a I'ancienne o
f Assortiment de laitages, fromages emballés et a la coupe 7:'\‘_, | 22
159 y

Compote sans sucre ajouté
Beignet

Fruit de saison

Salade d'agrumes
Flan patissier

Meringues
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Banane chocolat

Mousse framboise

Fruit de saison

e
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Fruit de saison

Péche au sirop

Créme dessert vanille

Desserts lactés

Fruit de saison

Compote de pomme sans sucre
ajouté

@ Produit Frangais

(7777
\é%) Recette du Chef

CHAQUE JOUR UNE CORBEILLE DE FRUITS DE SAISON !

ATTENTION une liste supplémentaire d'allergénes concernant les "toppings" et les "p'tits plus" est a votre disposition

@ Au moins 1 aliment bio dans la recette

Produit qualifié EGALIM

La recette contient au moins 1 produit local

@ Les p'tits PLUS

Découverte




