
Diners du lundi 2 mars au

Recette du Chef

Fruit de saison

Tarte aux pommes 

Betteraves vinaigrette

Velouté de butternut

Boulette de bœuf basquaise

Tortis

MERCREDI

SOIRÉE PIZZA

Salade de fèves à la féta

Rosette

Haricots beurre à l'ail

Salade piémontaise

JEUDI

Pizza au fromage

-

Salade verte

Poêlée de légumes

Sésame

LUNDI

Porc au caramel

Fondue de poireaux

Blé aux légumes

jeudi 5 mars 2026

 * Menus indicatifs, ajustés en fonction des approvisionnements et du respect des saisons ! 

Compote

Chili con carne

Cœur de blé

Chou-fleur béchamel

Épices chili

MARDI

Émincé de chou blanc vinaigrette

Champignons crus vinaigretteRadis noir au fromage blanc

Saint-Anne VERDUN

                                              Produit Français                             Au moins 1 aliment bio dans la recette                            Produit qualifié EGALIM                              La recette contient au moins 1 produit local                           Les p'tits plus                      Découverte

CHAQUE JOUR UNE CORBEILLE DE FRUITS DE SAISON ! 

Panna cotta au coulis

La liste des allergènes présents volontairement dans les préparations est affichée à l'entrée du restaurant ( conformément au règlement UE n° 1169/2011)                                                                                                                       

 ATTENTION une liste supplémentaire d'allergènes concernant les "toppings" et les "p'tits plus" est à votre disposition                                                                                                                            

Fruit de saison

Flan chocolat

Fruit de saison

Mufin au chocolat

Assortiment de laitages et de fromages à la coupe

Nos yaourts et fromages blancs locaux proviennent du GAEC de la Voie Sacrée - La Ferme de LEMMES (55)


